Numer zapytania Z392/3/1

. Ustuga cateringowa z obstugg kelnerska - Inauguracja roku akademickiego
Tytut zapytania Wroctaw 07.10.2024
Kupiec prowadzacy: Szczypel, lwona

Osoba kontaktowa w sprawach
Szczypel, lwona

merytorycznych:
Data ztozenia: 2024-08-21 11:12:29
Waluta: PLN

TERMINY W ZAPYTANIU

Data i godzina rozpoczecia

przyimowania ofert: 2024-08-21 12:00:00

Data i godzina zakonczenia

przyjmowania ofert: 2024-08-30 21:00:00

Termin zadawania pytan (do

kiedy?): 2024-08-30 21:00:00

Zatgczniki nie
Tres¢ zapytania
Przedmiotem zamdéwienia jest ustuga cateringowa wraz z obstuga kelnerska podczas Inauguracji Roku

Akademickiego 2024/25 w dniu 07.10.2023 r.

Wyktad inauguracyjny rozpoczyna sie o0 godz.13:00 w auli znajdujacej sie w budynku Uniwersytetu WSB Merito
Wroctaw przy ul Fabrycznej 29-31 (przewidywany czas trwania wyktadu z catg jego oprawg to ok. 1,5h).

Na catering zostanie udostepniona osobna sala z zapewnieniem drugiej jako zaplecza dla kelneréw.

Wyznaczona sala na catering musi zosta¢ przygotowana przed przybyciem gosci, czyli o godz. 11:30 wszystko co
bedzie potrzebne, bedzie musiato zosta¢ wniesione na wyznaczone pietro do sali.

Obstuga kelnerska w godzinach 13:00 - 17:00/17:30

Szczegoéty dot. ustugi cateringowej:

- poczestunek liczony dla ok. 150 oséb

Przyktadowe menu

Dania Gorace

* Krem ze szparagéw z kozim serem

* Orientalna zupa z tososiem i grillowang pieczarka

* Krem z czerwonej soczewicy z nutkg kokosa

* Czerwone curry z kurczaka z mleczkiem kokosowym, ananasem i Swiezg kolendrag
* Poledwiczki z dorsza w szynce parmenskiej na zielonych szparagach

* Biaty Boeuf Stroganow ze Swiezg bagietka

* Eskalopki z piersi kurczaka w cytrynowym sosie z kaparami na zielonej fasolce

* Pierozki Gyoza z sosem stodko-kwasnym

* Wtoskie risotto z cukinig, pieczarkami i tartym parmezanem
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Zimne przekaski

* Mini tortille z chili con carne, czarng fasola, jalapeno i Swiezg kolendra z dressingiem mango-mayo

* Tartinki na pszennej bagietce z wyborem szlachetnych seréw i wedlin oraz swiezych warzyw

* Zytnie tartinki z tapenada z oliwek kalamata, serem gorgonzola i konfiturg z pomidorkéw truskawkowych
* Roladki nalesnikowe z wedzonym pstrggiem, prazonym sezamem, nori oraz musem soya-wasabi

* Koreczki cordon bleu z suszong sliwka, serem provolone i wedzong pancetta

* Koreczki caprese z mini mozzarelli i pomidorkéw cherry z listkiem bazylii i zielonym pesto

* Tramezzini z zielonymi szparagami, szynka serrano, rukolg i ziotowa ricottg

* Szasztyczki z krewetka trygrysig w tempurze po hawajsku, z ananasem, papryka i kolendra

* Maki sushi z fososiem wedzonym, papryka, ogérkiem, szczypiorem i mayo-wasabi

* Ciasta czekoladowe i owocowe

* Mini ptysie z adwokatem

* patera owocéw dekorowanych - 3 szt

Serwis kawowy:

* kawa z profesjonalnych ekspreséw cisnieniowych - 2 szt., mleko, cukier w saszetkach
* herbata w saszetkach Lipton (czarna/ zielona/ owocowa/ cytryna/ cukier w saszetkach)
* woda mineralna butelkowa (gazowana i niegazowana)

* lemoniady w stojach oraz woda zZrédlana z listkami miety i czgstkami pomaranczy

Pozostate:

- ceramiczna zastawa stotowa do serwowanego poczestunku

- stoty szwedzkie - montaz i demontaz oraz ubiér stotéw szwedzkich (czarne pokrowce)
- stoliki koktajlowe w czarnych pokrowcach - ok. 14 szt.

- dekoracja florystyczna (7 tub z kompozycjami kwiatowymi na stoty szwedzkie)

- obstuga kelnerska do serwisu kawowego (wstepnie 2 osoby)

Prosze o przygotowanie oferty wg wskazanych informacji.
Czas realizacji: 07.10.2024 r. w godz. 12:00 - 17:30

W przypadku jakichkolwiek pytah prosze o kontakt MAILOWY.
Osoba do kontaktu:

Iwona Szczypel: iwona.szczypel@wroclaw.merito.pl, 606 678 366
Uniwersytet WSB Merito we Wroctawiu

LISTA ZALACZNIKOW

Lp. Dokumenty
Brak pozycji
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PRODUKTY

Indeks/Nr

Lp. Produkt produktu llosc
1 Ustuga cateringowa z obstuga 1
' kelnerska
KRYTERIA OCENY OFERTY
Lp. Kryterium Waga Czy kryterium

zmienne

1. Cena 1 Tak

KRYTERIA FORMALNE (WARUNKI UDZIAtU W POSTEPOWANIU):

Lp. Kryterium
1. Termin ptatnosci: 21 dni
2. Miejsce dostawy: siedziba

3. Koszt transportu: po stronie dostawcy

DODATKOWE PYTANIA DO OFERTY

Lp. Pytanie
Brak pozycji

SKEADANIE OFERT

Zezwdl na sktadanie ofert czesciowych

Zezwdl na sktadanie ofert na zamienniki

Zezwol na dodatkowe uwagi do produktéw

Zezwol na korygowanie ofert do momentu zakonczenia przyjmowania ofert
Zezwol na sktadanie ofert w przypadku braku spetniania kryteriéw formalnych
Zezwol na sktadanie ofert w innych walutach

Zezwdl na sktadanie ofert na inne ilosci

Zezwol na sktadanie ofert wariantowych

Jednostka
miary

szt.

Sposéb
naliczania
punktéw

Znizkowy

nie
nie
nie
tak
nie
nie
nie

nie
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Kategoria
zakupowa

Catering

Sktadowa oceny

Tak

Strona 3z 3



